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FORRETTER 

Anbefalt 3 retters

DESSERT

Financièr
Kastanjekrem, havreflarn og blodappelsingranitè
Allergener: Mandel, egg, smør, kastanje, havre 

Høy is 
Multe-gel, karamellisert kondensert melk og 
hasselnøttkrokan
Allergener: Melk, egg, hasselnøtt

Crème brûlèe a la Restaurant 1897 
Tindvedsorbet, tindvedkrem, sjokolade og karamell
Allergener: Egg, melk
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Kveite carpaccio
Eggekrem, sprø kål, creme fraiche og dill olje 
Allergener: Fisk, egg, melk

Tartar av Rørosku 
Potet, beinmarg, røkt rømme, syltet kirsebær
Allergener: Sulfitt, melk 

Saltbakte beter
Cottage Cheese, bokhvete og gravet eggeplomme 
Allergener: Sulfitt, melk, egg
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HOVEDRETTER PRIS

Stekt hvit fisk 
Bygotto, sprø bygg, sortkålchips, syltet delikatesseløk, 
dill olje og smørsaus
Allergener: Melk , sulfitt, fisk, bygg

Greater Omaha entrecôte
Pastinakk chips, pommes anna, karamellisert løk og 
Cognac saus 
Allergener: Melk, sulfitt

Kalv ytrefilet fra Røroskjøtt
Potet og løkpurè, kål, smørkokt løk, syltet kirsebær, 
pastinakk chips, og kremet langpeppersaus
Allergener: Melk,  sulfitt, selleri

Hjertelig velkommen til Restaurant 1897. 

Hos oss er det utrolig viktig å servere en så god matopplevelse som mulig, 
gjerne med høyt innslag av lokalprodusert mat. 

Vi har god kontakt med lokale matprodusenter som er opptatt av å ta 
vare på naturen og dyrene rundt seg. Økt bevissthet om lokale matvarer 

mener vi sikrer en kvalitetsrik matopplevelse for deg som gjest. 
Her får du oppleve smaken av fjell, vidde, skog og sjø, lokalmat som er 

tilberedt på en moderne måte!

Velbekomme! 

Kveite carpaccio
Eggekrem, sprø kål, creme fraiche og dill olje

Kalv ytrefilet fra Røroskjøtt
Potet og løkpurè, kål, smørkokt løk, syltet kirse-
bær, pastinakk chips og kremet langpeppersaus

Høy is
Multe-gel, karamellisert kondensert melk og 

hasselnøttkrokan
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Tasting menu 

En 5 retters matopplevelse med oppgradert vinpakke. 

Ønsker du en unik mat- og drikkeopplevelse med dine 
kollegaer, vennegjeng eller familie? Her får du oppleve 
førsteklasses kortreist mat og en nydelig vinpakke 
tilpasset av våre sommelierer. Maten tilbederes i vårt 
åpne kjøkken og du får muligheten til å stille spørsmål 
om råvarer og tilberedning. 

For mer informasjon ta kontakt med din servitør eller 
send oss en henvendelse på post@bergstaden.no 


